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DAMLA CIKOLATALI MUZLU MUFFIN

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

125 gr sana klasik yag

2 adet muz

2 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi karbonat

1 cay kasigi vanilya

1 cay bardagi damla gikolata

Sana klasik yad eritiyoruz. Yumurta, seker erittigimiz sana klasik yagi genis bir kasede tahta kasik ile
karistirnyoruz. Gatalla muzlar eziyoruz. Ezdigimiz muzlar ilave edip tekrar karistiriyoruz. Unu bagka bir kasede
kabartma tozu, karbonat ve vanilya ile birlikte ekleyip karigima ekliyoruz. Tahta kasikla birlesene kadar
karistirnyoruz. Damla ¢ikolatayi ilave edip hafif karigtirdiktan sonra kagdit konmus muffin kaliplarina aktariyoruz.
Isitiimis 175C dereceli firinda kabarip kizarana kadar pisiriyoruz.
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