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DAMLA CIKOLATALI MUZLU KEK

Malzemeler:

3 yumurta (oda sicakliginda)

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet muz

Yarim su bardag damla c¢ikolata
Yarim su bardagi findik (ince kiyilmig)

Hazirlanisi:

Yumurta ve sekeri mikserle énce disuk seviyede sonra yiksek seviyede koplUk kdpik olana dek ¢irpin. Daha
sonra karigima siviyag, yogurt, elenmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin. Tekrar mikserle ¢irpin. Hamura
kiicUk kiigUk dogranmis muzu, damla gikolatayi ve findigi da ekleyip karigtirin. Karigimi yaglanmis kek kalibina
bosaltin. Onceden isitiimisg 175 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Pigen keki soguduktan sonra kalibindan
¢ikarip Uzerine pudra sekeri serpin.
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