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DAMLA CIKOLATALI MUFFIN

8 adet yumurta

3,5 su bardagi toz seker

450 gram eritilmis tereyagi

1 su bardag sutle ¢irpilmis krem santi
2,5 su bardag yogurt

1 corba kasigi karbonat

7,5 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1 su bardagi damla gikolata
Uzerine:

Yarim su bardag damla c¢ikolata

Yumurta ve toz sekeri bir kaba alip kabarincaya dek girpin. Uzerine dnce tereyagi daha sonra krem santiyi azar
azar ilave edin. Damla ¢ikolata hari¢ kalan malzemeleri bir kapta karistirp yumurtali karisima katin ve birkag
dakika daha karistirmaya devam edin. En son damla ¢ikolatayi ilave edin. Hazirladiginiz harci muffin kaliplarina
paylastirin. Uzerine damla gikolata serpin. Onceden isitiimis 160 derece firinda 40 dakika pisirin. llik olarak
servis yapin.
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