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DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

125 gram margarin

1 su barda@ pudrasekeri

1 adet yumurta

1 adet limon

Yarim kg un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi damla gikolata

Margarini oda sicakliginda bekletip yumusamasini saglayin. Margarinle pudragekerini derin bir kaba alip
birbirleriyle 6zlesene kadar yodurun. Yumurta ve rendelenmis limon kabugunu ekleyip karistin. Un ve kabartma
tozunu eleyip, kaptaki karigima damla gikolatayla birlikte ekleyin. Yumusgak bir hamur elde edene kadar
yogurun. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar kopartip kaliba yerlestirin. Onceden isitiimig 180 derece
firnda, Uzerleri hafifce pembelesene kadar pisirin. lindiktan sonra servis yapin.

Not: Kurabiyeleri, iikken ¢dp sislerin ucuna saplayarak farkli bir sunum elde edebilirsiniz.
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