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DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

Yarim su bardag damla ¢ikolata

1 su bardagi un

Yarim su bardag pudra sekeri

Bir tutam tuz

2 corba kasiJi kakao

100 gram oda sicakhginda margarin

1 ¢corba kasigi krema

Sislemek icin:

2 paket (80&apos;er gramlik) beyaz cikolata
Sekerleme

Un, pudra sekeri, tuz ve kakaoyu eleyip, derin bir kaba alin. Margarin ve kremayi ekleyip, yogurun. Damla
cikolatayi katip, 2-3 dakika daha yogurmaya devam edin. Hamurdan ceviz blyikliginde pargalar koparin ve
avucunuzun iginde gekil verin. Yaglanmis firin tepsisine dizin ve 6nceden isitilmis 175 derece firnda kontrol
ederek (kurabiyelere bir kiirdan batirin, kirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pigirin. Uzeri i¢in beyaz
cikolatay! benmari usull eritip, sikma torbasina doldurun. Kurabiyeler soguduktan sonra Uzerlerini beyaz
cikolata ve sekerleme ile susleyin.
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