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DAMLA CIKOLATALI KURABIYELER

Yarim su bardag damla ¢ikolata

125 gram oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardadi +1 ¢orba kasigi toz seker
1 adet yumurta sarisi

1 tath kasigi kabartma tozu

Yarim su bardag bal

3 su bardagi un

Derin bir kaba tereyag, toz seker, yumurta sarisi, kabartma tozu, bal ve unu koyun. lyice yogurduktan sonra en
son damla ¢ikolatayi katin ve tahta bir kasikla karigtirin. Hamuru merdane yardimiyla yarim cm kaliniginda
olacak sekilde agin. Dilediginiz kalipla sekiller ¢ikartin ve kalan hamuru toplayip, tekrar acarak sekiller ¢ikarin.
Hamur bitene kadar bu isleme devam edin. Kurabiyeleri yagli kagit serilmig firin tepsisine araliklarla dizin.
Onceden isitilmis 175 derece firinda tzeri hafif pembelesene kadar pisirin.
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