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DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

2 yumurta sarisi

150 gram tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 corba kasigi su

Yarim paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

1 cay kasigi targin

1 su bardag: iri dévilmis ceviz
50 gram damla ¢ikolata

300 gram un

Tereyagini oda sicakliginda iyice yumusatin.

Yumurta sarilari ile tereyagini bir araya getirip elinizle glizelce karigtirin.

Vanilya, kabartma tozu, pudra sekeri ve suyu ilave edip karigtirmaya devam edin.

Targin ve cevizi de ekleyip yavas yavas unu eklemeye baglayin.

Elinize yapismayacak ancak ¢ok da sert olmayan bir hamur elde edin.

Son olarak igine damla gikolatalari da ekleyip karistirin.

Hamurdan ufak pargalar koparip ince yuvarlaklar haline getirin ve yagl kagit serilmis tepsiye dizin.
Firini 180 dereceye ayarlayip Ustleri hafifce kizarana kadar pisirin.
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