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DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

125 gr tereyadi (Oda sicakliginda)
125 gr margarin (Oda sicakliginda)
1 adet yumurta

225 gr esmer toz seker

225 gr beyaz toz seker

500 gr un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 ¢cimdik tuz

250 gr damla ¢ikolata

Oncelikle oda sicakliginda yumusamis yaglarla, sekeri iyice ¢irpin. Seker iyice erimeli.Sekerden sonra yumurtay!
da ekleyip karigtirin.

Damla ¢ikolata hari¢ diger tUm toz malzemeleri birbiri ile glizelce karstirdiktan sonra yagl karisima ekleyip
yumusak bir hamur elde edelim.

En son damla ¢ikolatayi da ekleyip, yoguralim.

Hamuru 10 dakika kadar beklettikten sonra, hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip, yagh kagit
serilmig firin tepsisine aralikli olarak yerlestirelim. Pistikge yayildiklari igin aralikli dizmek yapismalarini
Onleyecekir.

Onceden 180 derecede isitiimis firnda 10-15 dakika kadar pisirdiginiz kurabiyeleri firndan ¢ikardiktan sonra
iyice sogutup, servis yapin. Bu tarifle cok sayida kurabiye ¢iktidi icin kurabiyeler iyice soguduktan sonra agzi
kapali bir kavanozda uzun sire saklayabilirsiniz.
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