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DAMLA CIKOLATALI KURABIYE HAMURLU BROWNIE

https://www.sabah.com.tr

Brownie igin:

225 gram oda sicakliinda tereyagi
2 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

Yarim su bardagi kakao

2 cay kasigi vanilya

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 su bardag st

2 su bardagi un

Kurabiye hamuru igin:

250 gram pudra sekeri

115 gram eritilmis tereyagi

1 tath kasidi vanilya

1 su bardagi un

1/4 - 1/2 su bardag su

Yarim su bardagi damla gikolata
Uzeri igin:

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢ikolata
90 gram tereyag!

Sislemek icin:

Frenk Gzumu

Brownie icin oda sicakhgindaki tereyagdini bir kapta mikserle ¢irpin. Toz seker, yumurta, kakao, vanilya ve tuzu
ekleyip cirpmaya devam edin. Siit ve un ilave edip tim malzemeyi tekrar ¢irpin. Yagl kagit serilmis 20x30 cm
ebadindaki isiya dayanikli dikdértgen bir kaliba yayin ve 6nceden isitilmis 175 derece firinda 15-20 dakika
pisirin. Daha sonra sogumasi igin bir kenara alin. Kurabiye hamuru icin pudra sekeri ve eritilmig tereyagini bir
kapta mikserle ¢irpin. Vanilya ve un ekleyip ¢irptiktan sonra yavasca suyu ekleyerek findik kremasi kivami elde
edene kadar ¢irpmaya devam edin (su ayarini kivama gdére ayarlayin). Son olarak damla gikolatay! ilave edin ve
karstirin. Bu karigimi soguyan brownie&apos;nin tzerine spatula ile yayin. Uzeri igin bitter ¢ikolata ve tereyagini
benmari usull eritip, en Uste yayin. Donmasi igin buzdolabinda en az 1 saat bekletin ve Frenk Gzimdi ile
sUsleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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