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DAMLA CIKOLATALI KEK

1 su barda@i damla cikolata
4 adet yumurta

Bir tutam tuz

4 kahve fincani toz seker
1 paket vanilya

1 cay bardagi krema
Yarim ¢ay bardagi yogdurt
2 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzerine:

Damla cikolata

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Akinin igine tuz ilave edip, kar haline gelene kadar ¢irpici ile ¢irpin. Diger
yandan yumurta sarilarini toz seker ve vanilya ile birlikte ¢irpici ile boza kivamina gelene kadar ¢irptiktan sonra
krema ile yogurdu ekleyin. Tahta bir spatula ile karistirip, yavasga yumurta aklarini ekleyin. Elenmis kabartma
tozu ve unu katip, en son damla gikolatay ilave edin. Tim malzemeyi karigtirin ve kolay ¢ikmasi igin
yaglanmig-unlanmig orta biyUklikte bir kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmig 180 derece firinda, firinin
kapagini hic agmadan 45 dakika pisirin. lindiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve Gzerini damla ¢ikolata ile sisleyerek,
servis yapin.

Not: Kekinizin daha iyi kabarmasi icin icine katacaginiz yumurtalarin akini ve sarisini ayri ayri ¢irpip, daha sonra
birlestirin.
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