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DAMLA CIKOLATALI KAKAOLU KEK

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi seker
Yarim ¢ay bardagi su
2 yemek kagsidi kakao
2,5-3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Uzeri igin:

Damla cikolata

Oncelikle seker ve yumurtalar beyazlagincaya kadar ¢irpilir.

Sonra sivi yag, sut, su ilave edilip tekrar ¢irpilir.

Elenmig un, kabartma tozu ve vanilya ve kakao eklenip son kez daha ¢irpilir.

Kek kalibimiz sivi yag ile yaglanip, kekin kaliptan kolayca ¢ikmasi igin kaliba un serpilir.
Kek harcimiz kaliba dokdllp tzerine damla gikolata serpilir.

Onceden isitilmig 180°firinda 40 dakika pisirilir.

40 dakika sonra keki firindan cikarip kirdan ile pismisligi kontrol edilir.

Kekimiz kirdana yapismiyorsa pismis demektir.

15-20 dk sonra kaliptan ¢ikarilip servis yapilabilir.
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