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DAMLA CIKOLATALI KAKAOLU KEK

3 tane yumurta

1,5 su bardagi ile toz seker

2 cay bardagi kadar sit

1 cay bardagi ile aygicegi yad
2,5 su bardagi silme un

2 tath kasig ile kakao

2 yemek kasi@i ile nutella

1 cay bardadi kadar damla ¢ikolata
1 adet paket kabartma tozu
Firin Kabini Yaglamak igin:

1 yemek kasidi kadar tereyagi
1 tath kasidi silme un

3 adet yumurtayi derin bir kapta kirdiktan sonra toz sekeri ilave ederek, seker eriyene kadar mikser ile ¢irpmaya
devam edin.

Kek karigsimin hazirlamak icin sirayla; aygicek yagini, sttl, elediginiz un ve son olarak kabartma tozunu
ekledikten sonra mikserle ¢irpma iglemine -devam edin.

Hazirladiginiz bu karisimin i¢ine sirasiyla kakao, nutella ve damla ¢ikolatayi ekledikten sonra, tahta bir kasik ile
karistirmaya devam edin

Kekin kaliba yapismamasi igin firin kabini tamamen yaglayarak goz karari ile bir miktar un ilave edin.

Kekin pistikten sonra yapismasi igin ve Uizerine un serpmeyi Unutmayin

Hazirlamis oldugunu kek harcini kek kaliba bosalttiktan sonra Uzerini bir tahta kasik ya da spatula yardimi ile
dizeltin

Hazirladiiniz bu kek karigsimini dncede170 derecede isitiimis firnda 40 dakika kadar pisirin.

Kek icini ¢ektikten ve dinlendikten sonra dilimleyerek sevdiklerinize servis edin.
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