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DAMLA CIKOLATALI FINDIKLI KURABIYE

Malzeme:

200 gr Bizim Margarin

2 adet yumurta

1 su barda@ Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

2 ¢orba kasiJ! Bizim Mutfak Kakao

3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 cay bardagi damla gikolata

1 su bardag@i findik

Oda i1sisinda yumugamis margarini hamur yogurma kabina alin. 2 yumurtanin sarisi ve pudrasekerini ilave edin.
Krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Elenmis un, kakao ve kabartma tozunu ayr bir kapta harmanlayip
margarinli karisima ekleyin. Birka¢ dakika daha ¢irpip damla ¢ikolata ile vanilyayi ekleyin. Yumusak kivamli bir
hamur elde edinceye kadar tahta bir kasikla karistirin. Hamurun Gzerini bir bezle 6rtlip buzdolabinda 15 dakika
dinlendirin. Hamurdan cevizden biraz daha biiyik pargalar koparin. Avucunuzun iginde yuvarlayip énce yumurta
akina sonra da findiga bulayin. Yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitiimis 180 dereceli
firnda findiklar hafif kizarincaya kadar pigirin. Servis yapin.
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