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DAMLA CIKOLATALI DILIM KURABIYELER

https://yemek.name

2,5 su bardagi un

230 gram tereyadi veya margarin

1/2 su bardagdi Kahverengi Toz Seker
2 su bardadi Damla Gikolata

Firn 140 derece fanli olarak 6n isitma yapilir.

Tereyad! veya margarin mikserde kahverengi toz seker ile seker eriyinceye kadar cirpilir.

Hazirlanan karigima un bardak bardak ilave edilecektir.

Bu asamada mikserin hizi en alt seviyede olmalidir.

Un ilavesi tamamlandidinda damla cikolatalar hamura eklenir ve yagli kagit kaplanmig tepsinin tUzerine
yerlestirilen cemberin icine hamur, kek hamuru gibi kenarlarda bogluk kalmayacak sekilde spatula ile diizglince
yayilir.

Bu sekilde hazirlanan hamur, keskin bir bigak yardimi ile dilimlere ayrilir ve firinlanir.

Yaklasik 40-45 dakika sonra firindan alinir ve dilimlerin Gzerinden nazikge tekrar gegilir.

Gember cikarilir.

15 dakika sonra servise hazirdr.
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