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DAMLA CIKOLATALI CUBUKLU KANEPELER

1 adet yumurta

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
125 gr sana hamurigi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 su barda@i damla cikolata

Yumurta ve pudra sekerini derin bir kaseye alin. Pudra sekeri eriyene kadar iyice ¢irpin. Sana yag, kabartma
tozu, vanilya ve un ekleyip, yogurun. Orta sertlikte bir hamur elde edin. Hamuru iki esit parcaya ayirin. Merdane
yardimiyla hamurlari 1 parmak kalinliginda agin ve dilediginiz kaliplarla gekiller gikarin. Kurabiyelerin Gzerini
damla cikolata ile sisleyin. Onceden isitiimig 170 derece firinda Gzerleri hafif pembelesene kadar pisirin.
Sicakken cubuklara gegirin. Sojuduktan sonra servis yapin.
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