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DAMLA CIKOLATALI COREK

https://cook.com.tr

Un 215 Gram

Esmer Seker 30 Gram
Pudra Sekeri 70 Gram
Tereya@i 115 Gram

Yagh Inek Sutd 125 Mililitre
Yumurta 2 Adet

Kabartma Tozu 1 Tath Kasigi
Damla Gikolata 170 Gram

Firnni 190 derecede isitin. 10 adetlik ¢érek kalibini ya da 10 adet kagit kalibini yaglayin. Mikserle tereyagini
yumusayana kadar girparak krema haline getirin.

Iki cesit sekeri de ekleyin;rengi acilana kadar ve tly gibi olana kadar ¢irpin. Her seferinde 1 adet eklenerek
yumurtalari cirpin. Unu ve kabartma tozunu birlikte iki kez eleyin.

Tereyagd! karisimini ekleyerek karistirin; sutli azar azar ekleyerek karistirin.Karigimi ikiye béliin ve kaliplarin
yarisina kadar doldurun.

Uzerlerine birka¢ damla gikolata serpistirin; sonra karigimin kalan kismini da bir kagik yardimiyla kaliplara
koyun. Arzuya gére Ustline de damla ¢ikolata koyabilirsiniz.

Rengi hafifce dedisene kadar yaklasik 25 dakika pisirin. Disari ¢ikartmadan énce 5 dakika dinlendirin.
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