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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DAMLA CIKOLATALI - CEVIZLI KEK

Malzeme

- 125 g Sana yagi

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 3 ad yumurta

- 3 su bardagi un

- 1 su bardagi yogurt

- 2 su bardag| damla ¢ikolata
- Y2 su bardag iri gekilmis ceviz
- 1 paket kabartma tozu

- 1 adet elma

- 3 yemek kasigi kakao

- 1 tath kagigi targin

Hazirlanigi

1. Ayri bir kabin icine dnce yumurtalar kirip tazeliklerini kontrol ediniz. Yumurtalar k&seye kirip ve sekeri ile
birlikte krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.

2. Sekeri ile yumurta krema kivamina gelince igine oda sicakliginda bekletip, yumusattiginiz Sana yagini ilave
edip, karistirmaya devam ediniz.

3. Daha sonra yogurdu ekleyip, ¢irpin. Bir sizge¢ yardimiyla eleyerek unu, tarcini, kakoyu ve kabartma tozunu
kek harcina ilave edip, karistirmaya devam edin.

4. Kek harcini sivi Sana ile yaglayip, tzerine yagl k&git serdiginiz acilir kapanir kek kalibina dékiin. Kek harcinin
uUzerine ilk dnce cevizleri koyun. Cevizlerin Gzerine damla ¢ikolatalari serpin. En son olarak Uzerine rendelenmis
elmalari koyun.

5. Keki, dnceden 185 derecede Isittiginiz firnda 35-40 dk. pigirin.

6. Pisen keki kek kalibinda 15 dk beklettikten sonra servis tabagina ters ¢ikarin. Keki soguduktan sonra servis
edin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.05.2023
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