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DAMLA CIKOLATALI CEVIZLI COREK

1 Corba Kasigi Maya

1 Cay bardagi St

125 gr. Margarin

1 Adet Yumurta

1 Gorba Kasig Toz Seker

1 Adet Portakal Kabugu Rendesi
250 grun

1 Gorba Kasigi Findik Ezmesi

1 su bardagi ceviz ici

1 su bardagi Damla Cikolata

Maya ve Ilik sutl karistirip bu sekilde 10 dakika bekletin. Hamur igin oda isisinda yumusamis margarin, un,
yumurta, seker, sttte bekletiimis maya ve rendelenmis portakal kabugunu hamur yogurma kabina alin.
Plrizsliz bir hamur elde edene dek yogurun. Uzerini nemli bir bezle ortlip 1 saat kadar mayalanmaya birakin.
Mayalanmis hamuru un serpilmis tezgahin lzerinde yarim santim kalinliginda, oval seklinde acin. Uzerine ince
bir tabaka halinde findik ezmesinden sirlin, ceviz i¢gi ile damla ¢ikolatalari her tarafina esit dagilacak sekilde
yayin. Hamurun uzun kenarlarindan tutarak rulo geklinde 6zenle sarin. Bir parmak kalinliginda kesip yagh kagit
Uzerine dizin. Parmak uglarinizla hafifge bastirarak her ruloyu diizlestirin. Onceden isitiimis 190 dereceye ayarli
firnda 20 dakika kizartin.
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