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DAMLA GIKOLATALI BISKUVI

Malzeme

- 1 su bardagi erimis Sana
- 2 su bardagi seker

- 2 adet yumurta

- 1 paket vanilya

- 4 su bardagi un

- 1 cay kasik karbonat

- 2 yemek kasigi sicak su
- Yarim cay kasik tuz

- 2 su bardagi damla ¢ikolata
- 1 su bardagi ceviz

Hazirlanisi

Sana'yi eritip, sogutunuz.

Derin bir kabin igine sekeri ve iinmis - erimis Sana'yl koyup, karistiriniz.

Ayri bir kaseye kirip, tazeliklerini kontrol ettiginiz yumurtalar hamura yavas yavas karistirarak ilave ediniz.
Daha sonra vanilyayi ilave edip, karigtiriniz.

KugUk bir kdsede 2 yemek kasidi sicak suyu ve karbonati karistirip, en son tuzu ilave edip, iyice karistirip,
hamura ekleyiniz.

Unu eleyerek ilave ediniz. En son damla gikolata ve cevizleri ekleyip, tahta bir kasik yardimi ile hamuru
karistiriniz.

Yayvan bir kagik yardimi ile hamurlari tepsiye istediginiz bly(klikte dokiiniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 10 dakika biskivilerin kenarlari kizarana kadar pisiriniz. (10 dakikadan
fazla pisirirseniz, bisklviler sertlesir.)
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