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DAMLA GIKOLATALI AY COREGI

Malzemeler:

Hamur icin;

100 gr bitkisel margarin (oda sicakliyinda beklemis olmalr)
1 adet yumurtanin sarisi

1 cay bardagi sit

Yaklagik 2,5-3 su bardagi un

Ic harci igin;

1/2 su bardagi tozseker

1 su bardagi damla gikolata

1/2 su bardag ¢ekirdeksiz kuru Izmir GzOm0
2 cay kasigi toz targin

1/2 su bardagi st

Ayrica;

1 su bardagi pudra sekeri

i¢ harcini hazirlamak igin; damla gikolatalari derin bir kaba koyun. Yikayip kuruladiktan sonra saplarini
aykladiginiz kuru Gztmleri, tarcin ve tozsekeri ekleyip karistirin. Son olarak, sutl ilave edip tekrar karigtirin ve
malzemelerin sttl ¢ekmesi i¢in en az 20 dakika bekleyin. Diger taraftan, hamuru hazirlamak i¢in; yumurta
sarisi, hafifce Ilik hale gelmis olan sutl ve oda sicakhiginda yumugsamis margarini derin bir yogurma kabina
koyun. Unu da azar azar ekleyip yogurmaya baglayin. Kulak memesinden biraz daha sert ve ele yapismayan bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru 18 esit pargaya bdllp parcalari avuglariniz arasinda yuvarlayin.
Hamur parcalarini hafifge unlanmig mutfak tezgahinin Gzerinde elinizle ya da merdane yardimiyla 10-12 santim
¢apinda acin. Uzerlerine yarimsar yemek kasigi kadar damla gikolatall malzemeden koyun ve uglarindan
baslayarak rulo yapin. Hazirladiiniz rulo ay¢oreklerini firn kagidi serilmis tepsiye aralikl olarak yerlestirin.
Aycoreklerini 5 dakika énceden isitip 175 derece alt-tist konuma ayarladiginiz firnda Gzerleri pembelesinceye
kadar, 20-25 dakika pisirip ¢ikarin. Hafifce ilik hale gelmelerini bekleyip Uzerlerine pudra sekeri serpistirerek
servise sunun.
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