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DAMLA CIKOLATALI ANNE KURABIYESI

Kurabiye Hamuru igin:

1 Su Bardagi Un (1009)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

3 2-4 Su Bardag Pakmaya Bugday Nisastasi (300g)
1 Yemek Kagsigi Pakmaya Kakao (5g)

1 Yumurta

1 Su Barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (120g)

7 Yemek Kasigi Tereyadi (Veya Margarin) (125g)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Ustu igin:

2 Gay Kasigi Pakmaya Kakao (59)

1 Su Bardag Bitter Damla (veya rendelenmis) Cikolata

Firininizi 6nceden 180°C ayarlayip isitin.

Unu eleyerek bir karistirma kabina alin. Tereyagini da ekleyerek parmak uclarinizla ovusturarak birbirine

tamamen yedirin. Diger malzemeleri de ekleyip, ¢ok kisa yogurun.

Nisasta eklerken hamurun kivamini kontrol ederek gidin. Kurabiye hamuru fazla yumusak olmamali, tane tane

ve dagilan bir hamur da olmali.
Bu hamurdan ceviz blyukligunde parcalar alip yuvarlayin ve firin tepsisine siralayin.

180° C isitiimis firinda, 15-20 dakika pisirdikten sonra firindan alip, kakaoya batiriimis bir sise kapagi ile

ortalarina bastirip cukurlastirin, icerisine damla gikolatalar serpistirip 4-5 dakika daha pisirin.
Firn 1zgara teli izerinde sogumaya birakip servis edin.
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