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DAMLA BISKUVISI

250 gr un

125 gr nisasta

125 gr pudra sekeri

250 gr margarin

8 adet yumurta

3 yemek kasigi armut kurusu receli
Tuz

Yumusamis margarin, yumurta, pudra sekeri, un, nisasta ve bir tutam tuzu karistirin. Elastik ve akici bir karigim
elde edene kadar yogurun.

Hamuru yuvarlayip buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Hamuru 5 mm kalinliginda agtiktan sonra dekoratif uglu
tirtilll hamur kesme bigaglyla kesip damla gekli verin. Her birinin ortasina parmaginizla bastirip armut kurusu
receli i¢in yer olusturun. Onceden isitilmig 170 derece firinda 10 dakika pigirin.

Biskuviler pistikten sonra sogumaya birakin. Uzerine pudra sekeri serpip actiginiz bosluklara armut kurusu
receli doldurun ve servis yapin.
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