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DAMAT PASTASI

Keki icin:

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi toz seker
2 yemek kasi§i su

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Mubhallebisi icin:

2-3 yemek kasigi un
3-4 yemek kasig seker
1 yemek kasigdi tereyagi
2,5 su bardagi sit

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Bir kasede yumurtalari ve sekeri ¢irpin.

S0tu ve sivi yagdi ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Son olarak, un, kakao, vanilya ve kabartma tozunu ilave edip karistirin.
Karisimi tart kalibina dékip firina verin ve kekinizi 180 derecede pisirin.
Diger taraftan da kremasi i¢in sit, seker ve unu bir tencereye alin.
Yogun bir kivam alana kadar sirekli karistirarak pigirin.

Krema pisince ocaktan alip tereyagi ve vanilyayi ekleyin.

En son hindistancevizini ilave edip karigtirin.

Hazirladiiniz pasta kremasini sogumaya birakin.

Kekinizi kaliptan ters gevirerek servis tabagina alin.

Kremayi da ortasina yayin.

Birkac saat buzdolabinda dinlendikten sonra servis edebilirsiniz.

Not: Dilerseniz Uzerini de ceviz ve hindistancevizi ile sUsleyebilirsiniz.
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