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DAMAT PACASI (MERIC EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

5 adet yufka

1 adet bitln tavuk
Sosu i¢in;

6 su bardag tavuk suyu
3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi yogurt

2 adet yumurta

2 dis sarimsak

2 corba kagigi Gzim sirkesi
Uzeri igin;

2 yemek kasigi tereyagi
Toz kirmizi biber

Tuz

Karabiber

Yufkalar rulo seklinde sarilir ve 5 cm biyUkliginde kesilerek tepsiye dizilir. 180 derecelik firnda kizartilir ve
sogumaya birakilir. Soguyan yufaklarin Gzerine 3-4 su bardagi sicak tavuk suyu dokulir. Sosu i¢in 3 bardak
tavuk suyu, 3 yemek kagigi un, 3 yemek kasigi yogurt, 2 adet yumurta, 2 dis sarimsak ve 2 gorba kasigi sirke
karistinlarak pigirilir. Haglanan yufkalarin Gizerine pisirilen sos dokulir. Uzerine haglanan ve didiklenen tavuk
etleri konur. Son olarak Gzerine tereyadi ve toz biber dokilerek servis edilir.

Not: Meri¢ bdlgesinde genellikle kislik olarak hazirlanan kuru yufka ile yapilir.
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