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DAMAT PACASI (KIRKLARELI)

5 yufka

1 adet bltln tavuk (haslanmig ve didiklenmig)
Sosu icin:

3 su bardag tavuk suyu

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi yogurt

2 adet yumurta

2 dis sarimsak

1 kahve fincani kadar sirke
Islatmak igin:

3-4 su bardagi tavuk suyu
Uzeri igin:

2 yemek kasi§i tereyagi
Toz kirmizi biber

Yufkalari sikica rulo seklinde sarip 2 parmak genigliginde keserek tepsiye dizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizartip sogumaya birakin.

Soguyan yufkalarin Gzerine 3-4 su bardagi tavuk suyu dokip hasladiktan sonra sosu hazirlamak i¢in tencereye

malzemeleri koyup karigtirarak pisirin.
Haslanan yufkalarin Gzerine sosu doktiikten sonra sosun Uizerine tavuk etini yayin.
Tereyagdl toz biberli karigimi tavuk etinin Gzerine gezdirip servis yapin.
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