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TAVUKLU DAMAT PACASI

4 adet ince yufka

2 bardak koyu yogurt
1 adet tavuk

3 adet yumurta

2 kaslk un

1 kahve fincani sirke
4 dis sarimsak

2 kaslk margarin

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigl karabiber
1 cay kasigi pulbiber

Haslanmig yarim tavuk kemiklerinden ayrilarak kiguk pargalara bolunur. Bir tepsi veya isiya dayanikli bir tabak
yaglanir, icine yufkalar dsenir, aralar erimis yag ile yaglanir ve firinda pembe renkte kizartilir. Firndan
¢ikarilinca Uzerine tavuk pargalar yerlestirilir, tuz ve karabiber serpilir, (zerine birkag kepce tavuk suyu
gezdirilir.

Ayri bir kaba t¢ yumurta, iki kagik un ve dégulmus sarmisak telle ¢carpilir, yogurt eklenir. Yine karigtirarak iki-0¢
kepge tavuk suyu konur ve hafif ateg tizerinde karigtirarak koyulturulur. Ategten alindiktan sonra sirke, tuz, biber
eklenip karisttrilir ve yufkall tavugun Uzerine dokerek kapatilir. Uzerine kirmizi biberli yag gezdirilir.
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