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DAMAT PACASI (BURSA)

Bursa Turizm Platformu

5 Yufka

1 Adet Bitln Tavuk (Haglanmis - Didiklenmig)
Sosu Igin:

3 Su Bardagi Tavuksuyu

3 Yemek Kagidi Un

3 Yemek Kagsidi Yogurt

2 Adet Yumurta

2 Dis Sarimsak

1 Kahve Fincani Kadar Sirke

Yufkalari sikica rulo seklinde saralim ve 2 parmak genigliginde kesip tepsiye dizelim.
Onceden isitilmig 180° firinda kizartalim ve sogumaya birakalim.

Soguyan yufkalarin Gizerine 3-4 su bardagi tavuk suyu ile haglayalim.

Sosu igin; tencereye i koyalim ve karigtirarak pisirelim.

Haslanan yufkalarin Gzerine gezdirerek sosu dokelim. Sosun Uizerine tavuk etini yayalim.
Tavuk etinin Gzerine tereyagl toz biberli karisimdan gezdirip servis yapalim.
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