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DAMAT LOKUMU (RIZE)

2 adet yumurta

1 su bardag seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

Seker, yumurta ve yumusak tereyagi mikserle 5 dakika kadar karistirilir. Sonra karbonat, tuz ve toplanana kadar
un eklenerek yogrulur. Hamur baston gibi silindir yapilir, 4 parmak eninde verev kesilir, yaglanmis firin tepsisine
konur. 180 derece sicak firinda kizarana kadar pisirilir.
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