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DAMAT BOHCASI

500 gr margarin

2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 yemek kasigi kakao

Aldig1 kadar bugday nisastasi
1 kase ceviz

1 tath kasidi tarcin

2 yumurta, 500 gr oda sicaklijinda yumusak margarinle yogrulup 1 su bardadi pudra sekeri ile dzlestirilir. 2 su
bardagi un ve 1[Zler paket kabartma tozu ve vanilya ile biraz daha yogrulup aldigi kadar bugday nisastasi
eklenerek kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilir. Igi i¢in; 1 kase ceviz ¢ekilir ve 1 tath kasigi targin ile
kanstinlir. Hamurdan avug i¢i kadar bir beze ayrilir ve ayrilan beze 1 yek kasidi kakao ile yogrulur. Kalan hamur
esit kalinlikta dilimlere kesilir. Her dilim kilah gibi agilir ve igi cevizle doldurulup adzi bohga gibi blzulerek
kapatildiktan sonra yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilir. Kakaolu hamur ince seritler halinde yuvarlanir ve
bohcalarin agzina sarilir, fiyonklar yapilir. Damat bohgalari ortalama 180 derecedeki firinda pisirilir.
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