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DAMAT BOHCASI

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

1 Su Barda@i yogurt

3 Su Bardagi tavuk suyu

3 Adet yutka

0,5 Su Bardagi aygicegi yagdi

3 Adet Tavuk Gogus Eti

Yufkalar pargalayarak tepsiye yerlestirin firinda 10-15 dk Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Tavuklari haglayip
suyunu ayri bir kaba alin. Tavuklarn kiiglk parcalara ayirip yufkalarin Gzerine serpin. Diger tarafta yogurt,tavuk
suyu, yumurta, siviyag ve tuzu karigtirip tGzerine dokin. Margarine kirmizi biber ilave edip eritin. Firnda 10-15 dk
pisirip Uzerine kirmizi biberli margarini gezdirip sicak servis yapin.
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