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1 yumurta

5 yemek kasigi seker

1 su bardag st

3 yemek kasi@i sivi yag
2 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi un

I¢ dolgusu igin:

1 paket krem santi

1 gay bardag sut.
Uzeri igin:

Pasta sUsu

Gilek

ilk olarak krem santiyi siitle ¢irparak kivam almasini saglayin ve buzdolabinda dinlendirmeye birakin.

Bu asamada hamuru i¢in yumurta ve sekeri ¢irpin.

Sirasi ile sivi yag, sut, vanilya, kakao, kabartma tozu ve unu ekleyip mikserle ¢irpin.

Yapismayan bir tavaya yag sirmeden bir yemek kasigi hamurdan ddkerek ince bir tabaka halinde kisik ateste
Uzeri g6z g6z olana kadar pisirin.

Tek tarafini pigirdikten sonra tepsiye dizin.

Digerleri icin de ayni islemi uyguladiktan sonra tepsi ile posete koyun. Ancak buharlasmamasi i¢in posetin agzini
aclk tutmaniz dnemli.

Gok sogumadan karsilikli kenarlarini elimizle sikip birlestirerek kutu sekli verin.

Soguduktan sonra icine krem santiden sikin ve dilediginiz meyveler, pasta susU ile sUsleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:161586 + adi:Damat Bohgasi « gdnderen:Yemekhane « indirme tarihi:01.04.2025 - 00:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damat-bohcasi-vt69636
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/damat-bohcasi-161586.jpg
http://www.tcpdf.org

