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DAMAT BOHGCASI KREBI

50 gr margarin

5 tane yumurta

2 su bardagi sut
Aldigi kadar un

2 tane deve eti

1 tane sodan

1 kavanoz garnitir
Tuz

Karabiber
Kirmizibiber

Kekik

2-3 tane yesil sogan

Tavaya minik kipler halinde dogranmig deve eti, sogan ve margarini koyup kavurmaya baslayalim. lyice
kavrulunca garnitirl ve baharatlari ilave edip altini kapatalim. Krep hamuru igin yumurta ve tuzu ¢irpip igine 2
kasik margarin, sut ve unu ekleyelim. Krep tavamizi yaglayip kreplerimizi pisirelim. Pisen kreplerin i¢ine deve eti
harctan koyup bohca gibi blzelim. Yegil soganlarin sadece yesil kisimlariyla seritler yapip bohgamiz
baglayalim.
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