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DAMASK DESENLI KUP KEK

225 gr.un

4 yemek kagig kakao

1 tutam tuz

1/2 gay kagig1 kabartma tozu
120 gr. seker

120 gr. esmer seker

60 gr. tereyagi (oda sicakliginda)
1 yumurta

1 cay kasig vanilya

60 gr. kefir

120 gr. ilik su

SUSLEMESI:

250 ml. ¢ig krema

250 gr. bitter kuvertir ¢ikolata

Unu, kabartma tozunu, tuzu ve kakaoyu bir kaba eleyin. Mikserde sekerleri ve yagi ¢irpin. Yumurtayi ve
vanilyayi ekleyin. En son unu, suyu ve kefiri koyup ¢irpin. Kaplara esit olarak koydugunuz kup kek'leri yaklasik
20 dakika i¢i pisinceye kadar 170 derecedeki firinda pigirin.

Sislemek igin, ¢ig kremay! bir sos kabina alip ateste kaynatin. Sonra da ocaktan alip bitter kuvertir gikolata ile
karistirn. Damask desenli kaliplar yardimiyla da keklerinizi susleyin.
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Fotograf "Seving Cighigi" tarafindan gonderildi. 02.10.2017
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