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DAMALI KURABIYE

250 gr. margarin

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 yemek kasigi kakao

Gukur bir kapta, oda isisinda bekletilmis margarin, pudra sekeri, yumurta, vanilya, kabartma tozunu ekleyip
kanstinn. Aldigi kadar un ekleyip kati olmayan bir hamur hazirlayin. Hamurun 1/3'Unu ayirin. Kakao ilave edip,
tekrar yodurun. Beyaz hamuru merdane ile dikdértgen seklinde agin. Diger hamurlardan 1 parmak kalinliginda
rulo gubuklar hazirlayin. Bir beyaz, bir kakaolu gubuk Ust Uste koyun. Beyaz hamuru Uzerine sarip, bigakla 1 cm.
eninde kesip, yaglanmis firin tepsisine dizin. 180°C isitiimig firnda pembe renkte pigirin.
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