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DAMALI KURABIYE

150 gram un

Geyrek cay kasigi kabartma tozu
1/8 gay kagi§i tuz

30 gram erimis bitter cikolata
125 gram tereyagi

125 gram toz seker

1 adet yumurta

1 adet portakal rendesi

1 paket sekerli vanilin

1 corba kasigi toz kakao

Firninizi 180 dereceye ayarlayin. Bir kabin i¢inde un, kabartma tozu, tuz ve sekerli vanilini karistirin. Mutfak
mikserinizin kabina yag ve sekeri birlikte koyun ve ¢irpmaya baslayin. Girpmaya devam ederek dnce yumurtay!
ardindan da unlu karigimi ilave edin. Karisim hamur halini aldidinda yarisini mikserden ¢ikarin ve portakal
rendesini ilave ederek hamuru yogurun. Kalan hamura erimis ¢ikolata ve kakaoyu ekleyin. Hazirlamig oldugunuz
hamurlari naylon bir torbaya koyun ve buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Avug icleriniz ile sekillendirerek, her iki
renkten de 6&apos;sar adet 19 cm uzunlugunda ¢ubuklar hazirlayin. Bunlari 3&apos;lU setler halinde her bir
katin arasina yumurta beyazi surerek dort kat dizin. Eliniz ile dikdértgen sekli verin ve derin dondurucuya atarak
2 saat sertlegmesini bekleyin. Dolaptan ¢ikarin. 1,5 mm. kalinliginda dilimler kesin yagh kagit ser|Im|§ firn
tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitilmig f|r|nda 10-15 dakika pigirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.
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