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DAMAK KURABIYESI

Yarim paket tereyadi
Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim cay kasigi safran

1 kahve fincani ilk su

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi misir nisastasi
Alabildigi kadar un

Safran 1 kahve fincani Ilik suya islatilir. 15 dakika kadar bekletilir. Yumusak tereyagi, margarin, yumurta ve
seker yogurma kabina aktarilir. Eriyene kadar minciklanir. Sonra suyu ile birlikte safran, nisasta, kabartma tozu
katilir. Kisa slre karistirdiktan sonra ele yagismayan kivamda bir hamur olana kadar un eklenir ve yogrulur.

Hamurdan kiclk ceviz kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renk
alana kadar pisirilir.
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