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DAMA KREP

3 Adet yumurta

1 Su bardag sut

1 Su bardagi un

1 tutam Tuz

250 gram az yagh kiyma
50 gr margarin

1 adet orta boy sogan
Birer tutam tuz, biber, baharat
250 gram beyaz peynir
Istege gbére mayonez
Sarmak i¢in marul

3 yumurta, sit, tuz ve unu karistinip krep hamurumuzu hazirlayalim.

Yagladigimiz teflon tavaya kepgeyle dokip yayalim ve orta ateste ¢evirerek pigirelim.

Tdm hamurumuz bitene kadar ayni igslemi tekrarlayalim.

Soganlarimizi kiictik kiiglik dograyalim kiyma ve baharatlari ekleyerek iki yemek kagigi yagda hafif kavuralim.
Ici cukur bir kare tepsiye dort adet krep ten yarim kenarlari disar gelecek sekilde taban hazirlayalim.

Bir kenarda kalan kreplerimizin igine sogumus i¢ malzememizden koyup rulo seklinde saralim.

Beyaz peynirimizin igine bir miktar moyonez ekleyip karigtirarak marullarimizin i¢c malzemesini hazirlayalim.
Marullarin i¢ine hazirladigimiz peynirli igten koyarak onlarida rulo seklinde saralim.

Tepsimizin igine ilk siraya 1 kiymali krep, bir peynirli marul, ve tekrar bir kiymali krep seklinde dizelim.
Ikinci siraya bir marul bir krep tekrar bir marul seklinde yan yana dizelim.

Tepsimizin kenarlarindan sarkan kreplerimizide Uzerine diizenli bir sekilde kapatalim.

Bir servis tabagina ters cevirip dilimleyerek servis yapalim.
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