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DAMALI KEK

Tugrul Savkar

Beyaz pandispanya igin:

7 adet yumurta (cirpiimig)

200 gr. tozseker

100 gr. bugday nisastasi

100 gr. un

45 gr. eritilmis tereyag@i (3 ¢corba ks.)
2 adet kakaolu pandispanya
Sokolall kremasi icin:

25 gr. kakao

30 gr. margarin (2 ¢orba ks.)
20 gr. tozseker

1 corba ks. su

200 gr. tereyad

Dama kremasi igin:

50 gr.un

25 gr. bugday nigastasi

125 gr. tozseker

40 gr. slttozu (5 gorba ks.)

2 adet yumurta

400 ml. su

1 tutam vanilin

75 ml. portakal suyu (5 gorba ks.)
325 gr. bitter gikolata (eritilmis)
Sokola glasdri igin:

7.5 ml. aygicek yagi

62.5 gr. pudrasekeri

80 gr. toz findik

100 gr. tereyagdi (eritilmig)

150 gr. bitter ¢ikolata (eritilmis)

Beyaz pandispanya i¢in firminizi 220° C'ye getirip 1sitin. Gok kisik ateste yumurtalar ve tozsekeri kremamsi bir
kivama gelinceye kadar mikser ile ¢irpin. Atesten alip, ¢irpmayi stirdirerek sogutun. Nisastayi ve unu ekleyip
putlr kalmayacak bicimde kremaya yedirin. Eritilmis tereyadini da katip, dibine firin k&gdidi serilmis bir kaliba
ince bir tabaka halinde bogaltin. Firina sirerek 20 dakika pigirin

Sokola kremasini hazirlamak igin kakao ile margarini ezerek karigtirin. Bir cezvede gekeri su ile birlikte kaynatin.
Tereyagini ekleyin. Eriyince karigimi atesten alin. Igine kakaolu margarini de katarak kremayi tamamlayin.
Dama kremasi i¢in unu, nisastayi, sekeri, stittozunu, yumurtalari, suyu ve vanilini bir kapta mikser ile ¢irpin.
Portakal suyunu ve eritilmig ¢ikolatay! katip karigtirin

Sokola glasuri igin aycicek yagini, pudrasekerini ve toz findigi bir kapta karistirin. Eritilmis tereyadi ve bitter
cikolatayi ekleyerek sekerli findiga yedirin.

Ayni kalinlikta hazirladidiniz beyaz pandispanyayi ve kakaolu pandispanyayi kalibinizin boyutuna gére kesin.
Uzunlamasina ikiye boélln. Bir parca beyaz ve bir par¢a kakaolu pandispanyayi kalibin dibine yerlegtirin. Beyaz
tarafin Gizerine bir kat dama kremasi, kakaolunun Uzerine sokola kremasi surln. Kalan iki pandispanyadan
kakaoluyu beyazin, beyazi da kakaolunun Gzerine yerlestirin. Ayni sekilde kalan kremalari strGn.

Bir tepsiye firn k&gdidi serin. Keki kaliptan tepsiye ters ¢evirerek ¢ikarip tzerini sokola glasur ile kaplayin.
Donuncaya kadar buzdolabinda bekletip, dilimleyerek servis yapin.
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