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DALYAN KOFTE

Malzemeler.

1 kg. orta yagh kiyma

2 adet sogan

2 yumurta

4 haglanmis yumurta (igine)
3 dilim ekmek ici

1 bardak haslanmig bezelye
2 adet havucg

2 adet domates

1 ¢ay fincani un

tuz

karabiber

kofte baharati.

Kiyma ekmek ici, sogan, yumurtanin aki ayrilir sarisi katilir, baharat ve tuz ile kéfte yogrulur. Yaglanmis firin
tepsisine el ile yayilir. Ortasina haslanmis havuglar, haslanip soyulmus yumurta ve bezelyeler koyularak rulo
seklinde sarilir. Catlamamasi icin Uzerine yumurta aki surulerek firina verilir. Nar gibi kizarincaya kadar pigirilir.
Patates pdresi ile dilimlenerek servis yaplilir.
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