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DALYAN KOFTE

40 Gr Sana Klasik

1 Kase konserve veya haglanmis bezelye
1 Adet rendelenmis sogan

1 Adet yumurta

40 gr sana yag

2 Bardak st

700 gr kéftesi icin; kiyma

1 Adet haslanmis yumurta

3 Adet Piire igin; patates

2 Adet Ici icin; haslanmis havug

Kiyma, sodan, yumurta, tuz ve karabiber ile kéfte yogurulur. Tepsiye uzunlamasina sekil verilerek koyulur ve
ortasina havuz acilir. Havuzun igine havug, bezelye ve yumurta sirasiyla koyulur ve elimizi islatarak tzeri
kapatilir. Ters gevrilerek tUzerine 1 adet ¢irpilmig yumurta surtlir. 190 derecede isitilmig firina verilir Pre icin
patatesleri soyup suda haglayalim. Suyunu stizlip patatesleri iyice ezelim ve i¢ine sana yagl, tuz, cok az
karabiber ekleyelim. Atese alip icine azar azar sit ekleyip iyice karistiralim. Istenen kivama gelen dek iglemi
gerceklestirelim ve atesten alalim. Servis tabagina 6nce pureyi ddkelim, Gzerine dilimlenmig dalyan koéfteyi
dizelim ve salgali sos ile servis edelim.
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