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DALYAN KOFTE

1 kilo kiyma

1 demet maydanoz
2 yumurta

tuz

karabiber

hardal

yarim kilo pataes

2 haglanmig havug

yad

Kiymay! ince kiyilmig maydanoz, tuz, karabiber ve yumurtalarla yogurup kéfte hamuru yapin. Yagl kagida ya da
aliminyum kagida masaya yayip, yaglayin. Kéfte hamurunu diizgiin dikdétgen biciminde agarak yayin. Uzerine
hardal siirlin, haglanarak pure haline gelmis patatesleri en Uste yayin. Haglanmig havuglari bir kenara
diklemesine dizdikten sonra, rulo yapip, yagdlayip firina verin. Pigince alti esit pargcaya boélerek servis yapin.

ML® Pireli Dalyan Kéfte icin tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 30.09.2020
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