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DALYAN KOFTE

1,5 kg. kéftelik kiyma
1/2 demet maydanoz
2 adet sogan

4 dis sarimsak

3 dilim ekmek

1 yumurta

Kéfte bahari
Karabiber

Kimyon

Tuz

Sogani ve sarimsagi rendeleyin. Ekmekleri islatip glizelce sikin. Yumurtayi ve baharatlar katin. Kiyilmig
maydanozu ilave edip, iyice yogurun.

Yogdurdudunuz kéfte hamurunu 2 parcaya boélup, yagh kagdida sarin. Kagitlarin uglanni kapatip, rulo sekli verin,
ikinci parcayi da ayni sekilde hazirlayip, yan yana bir borcama dizip, firina verin. Gikarinca keserek dilimleyip,
servis yapin.
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