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DALYAN KOFTE

750 gram kiyma orta yagh
2 dilim ekmek ici

2 adet haslanmig yumurta
1 adet haglanmis havucg

1 adet sogan

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Kekik

Sosu icin:

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi un

1 cay bardagi su

Tuz

Karabiber

Oncelikle kiyma ufalanmis ekmek igini, rendelenmis sogan ve baharatlari bir kabin icinde yogurun. Diiz bir
zeminde yassilagtirip ortasina da haglanmig havug ve yumurtay koyup kapatin. Silindir gekli verip tepsiye
koyun. Uzerine salca, un, su ve yagi kanstinp dokin. Uzerine baharatlari ekleyip firinda 200 derecede 40 dakika
pisirip ikram edin.
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