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DALYAN KOFTE

1 kg kiyma

25 gr margarin

1 adet yumurta

1 bardak ekmek igi

2 adet sogan

1 paket kabartma tozu

1 kasik karabiber kirmizi biber kimyon
2 adet haslanmig yumurta

Koéfte harcimizin hepsini katip yoguruyoruz yarim saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra streg film Uzerinde
aclp ortasina haslanmis yumurtalar koyup rulo seklini veriyoruz ¢irpilmis yumurta ve eritilmis margarini karistirip
yUzUne surtyoruz firinda iyice kizarana kadar pisiriyoruz.
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