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DALYAN KOFTE

750 gr. kiyma

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi galeta unu

3 adet haslanmig yumurta

1&apos;er adet haglanmig patates ve havug
1 corba kasigi biber salgasi

1.5 su bardagi sicak su

Tuz, karabiber, pul biber, kekik, tarcin

Kiyma, rendelenmis sodan, galeta unu ve baharatlari yogurun, diiz bir zemine yayin. Orta kismina kabuklari
soyulmus yumurta ve dogranmis patates ile btiin havucu yerlestirip rulo yapin, firin tepsisine koyun. Dilediginiz
sebzeyi soteleyerek etrafina yerlestirin. Salca ve sicak suyu karistirarak Gzerine gezdirip bir tasim kaynatin, 200
derece firinda pigirin.
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