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DALYAN BIFTEK

2 par¢a biftek

2 adet haslanmig yumurta
Tuz

Karabider

Kekik

4 corba kasigi siviyag

Yumurtalar kati haglanir. Bifteklerin ylizeyine karabiber, tuz ve kekik serpilir. Ortasina soyulmus yumurta
oturtulur ve sarilir. Biftegin ucu kirdanla tutturulur. Dideri da ayni sekilde hazirlanir. Teflon tavada kisik ateste
gevire gevire kizarana kadar pigirilir.
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