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DALTABAN KEBABI

50 Gr Sana Klasik

2 Adet kdz biber

1 Yeterince tuz

2 Adet sogan

1 Yeterince aci toz biber
1 Bardak stizme yogurt
2 Kase bulgur pilavi

500 gr dana kiyma

Sogani soyun yikayin ve rendeleyip suyunu sikin. Koz biberleri yikayin iginden pullarini ¢ikarin bigakla rende
kivaminda incecik dograyin. Kiyma, SANA MARGARIN, rendelenmis sogan, kirmizi kdz biber ve baharatlari
ekleyin yodurun. Hazirladiginiz harci ¢op sislere yerlestirin 1zgara yada mangalda pigirin. bulgur pilavi, patlican
bedendi, kaburga, yodurt, kbzlenmis biber ve kézlenmis domates ile servis yap
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