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DALMACYALI PASTA

1 paket sade pandispanya

1 paket kakaolu pandispanya
1 paket muzlu puding

4 su bardag sit

2 adet muz

1 paket krem santi

1 su bardagi st

Yarim paket bitter ¢ikolata
5-6 adet ceviz ici

Hazir keklerin ortasindan kiguk bir kase yardimi ile yuvarlak ¢ikartin. Daha buyUk bir kaseyle halka ¢ikartin.
Halka ve yuvarlaklar kakao-sade-kakao ve sade-kakao-sade olacak sekilde i¢ i¢e gegirin. St ve pudingi kisik
ateste karistirarak pisirin. Kek katlarindan birini servis tabagina alip, Gzerine puding gezdirerek islatin. Muz
dilimlerini dizin. Kekleri Ust Uste koyun. S0t ile krem santiyi ¢irpin. Pastanin Gzerini sivayin. Gikolatay! benmari
usull eritin. Pastanin Uzerine cevizleri dizin. Gikolatay Gzerine gezdirin. Bir gece buzdolabinda bekletip servis

yapin.
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