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DALMACYALI KURABIS

1 Gay Bardagi hindistancevizi
2 Yemek KagiJi kakao

3 Yemek KagiJi nisasta

2,5 Su Bardagi un

5 Yemek Kagidi pudra sekeri
1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

1 Adet yumurta sarisi

200 Gr Sana Klasik

ODA SICAKLIGINDA 200 GR SANA KLASIK ERIMIS MARGARININ ICINE SEKERINIZi KATIN VE
PARMAGINIZLA KARISTIRIN. NISASTA, VANILYA, HINDISTANCEVIZi VE YUMURTA SARISINI KATARAK
HAMURUNUZU OLUSTURMAYA BASLAYIN. KABARTMA TOZU VE YETERINCE UN KATARAK
HAMURUNUZU YOGURUN. HAMURUNUZUN UGTE BIRINi AYIRIN VE iGINE KAKAO EKLEYEREK
TEKRAR YOGURUN. HAMURDAN MiNIK MiSKETLER OLUSTURUN. AVCUNUZUN IGINE BiR PARCA
BEYAZ HAMURDAN ALIN,BIRKAG PARCAV DA KAKAOLU MISKET HAMURLARDAN ALARAK
YUVARLAYIN. UNLANMIS FIRIN TEPSISINDE 175 DERECE FIRINDA BEYAZ OLACAK SEKILDE PISIRIN.
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