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DALGALI YARIK KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi toz seker
3 ¢corba kasigi margarin
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao
1,5 su bardagi un

Yumurtalar bir ganaga kirilir, seker eklenir, mikser marifetiyle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine yogurt,
yumusak margarin eklenir. Biraz daha ¢irpilir. Uzerine elenmis un, kabartma tozu ve vanilya katilir. Uzun kek
kalibi yaglanir, kek harcinin yarisi dékdlir. Kalan kisma kakao ilave edilir, mikserle kisa sure ¢irpilir. Kalipta
bulunan hamurun Gzerine birakilir. Kasikla alt-Ust ederek dalga yapilir. 175 derece firina verilir. Yarim saat
pisirilir. Firindan almadan bigcakla uzunlamasina yarilir. Tekrar firina verilir. 20 dakika daha pigirilir. Firindan
¢iktiktan sonra servis tabagina yerlegtirilir.
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